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NOTES: Els nostres menuUs inclouen PA i la beguda sera AIGUA.
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ACEITES DE OLIVA DE ESPANA | COMPASS GROUP | SCOLAREST T'OFEREIXEN UN
PROGRAMA PRACTIC, PROGRESSIU | FLEXIBLE PER TRANSFORMAR ELS TEUS

HABITS ALIMENTARIS | MILLORAR LA QUALITAT DE VIDA DE TOTA LA FAMILIA.
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Empresa adherida al Pla de col-laboracié per a la millora de la composicié alimentaria i begudes 2020.
En cas d'allérgies o intolerancies, procurar mantenir una bona alimentacié substituint aliments no tolerats per altres dins de la mateixa familia.
La nostra empresa sotmet a congelacié el peix que es vagi a consumir cru o poc fet, segons estableix el RD 1420/2006. D'acord amb l'establert al RE 1169/2011, la cuina disposa d'informacié sobre el contingut en al-lérgens dels mens elaborats.



